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eleccion en el sector zoosanitario

Desde el nacimiento de la unidad de e-learning de Grupo Asis en 2008, los alumnos
que anualmente se forman con nosotros se cuentan por miles.

Nuestros programas formativos se dirigen a veterinarios, tanto clinicos como

de produccion, y a auxiliares técnicos veterinarios. EL secreto de su éxito es triple:
la calidad en contenidos y en disefio, la interactividad y la participacion.

Con la colaboracion de expertos en cada una de las especialidades, los contenidos
estan realizados por veterinarios expertos en disefios didacticos y disefiadores
gue dominan los recursos multimedia.

Asi se elaboran unidades formativas interactivas, rigurosas en su planteamiento
técnico y pedagaddico y con todas las ventajas de la ensefianza a distancia: comodidad,
participacion, flexibilidad, contacto con tutor, experto y colegas de profesidn, etc.

Al finalizar, los alumnos nos expresan o que para nosotros constituye el mejor aval
de nuestro trabajo: su satisfaccion.

La formacion se configura como una potente herramienta de marketing para
la industria, muy bien valorada por los profesionales. El e-learning es la opcion mas
avanzada para proporcionar formacién continuada a los técnicos del sector.
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N Metodologia

Cursos tutorizados

La formacion online permite conciliar el aprendizaje con la actividad laboral, ya que
el alumno puede conectarse cuando y donde quiera, basta con tener un ordenador

y conexion a Internet. Ademas, la formacién online de Asis Formacion es practica,

Gtil para tu vida profesional, con contenidos elaborados por los mejores profesionales
del sector y donde veterinarios especialistas en e-learning realizan las tutorias,
sequimiento y evaluacion de los cursos.

Todos los contenidos del curso se alojan en el campus virtual de Asis Formacion.

Desde este campus virtual se realizan las distintas actividades que integran los \
programas formativos: estudio del material tedrico, resolucion de casos practicos

0 ejercicios, y realizacion de autoevaluaciones.

Durante el desarrollo del programa, el alumno encontrara en el campus virtual diversas

herramientas de comunicacion, como el correo electronico, los foros y los chats.

Los foros, especialmente, permiten el intercambio de ideas entre alumnos y profesores

y son un elemento fundamental de los cursos de Asis Formacion.

En ellos se plantean las dudas, se proponen debates y se interactla con el resto -
de compaferos, siempre bajo la supervision de un profesor especialista en la materia.

Para que los alumnos puedan sacar el maximo rendimiento a esta metodologia

de aprendizaje, hemos preparado un tutorial que dquiara su navedacion en el campus
virtual. Ademas, contaran en todo momento con la ayuda de un tutor especializado
que le guiara en su progreso personal y resolvera sus dudas sobre el funcionamiento
del campus.




Indice de contenidos

m Sistemas de Gestion de la Sequridad Alimentaria. Marco de referencia.
m Desarrollo de un sistema de gestion de la inocuidad de los alimentos.

m Caddigo Internacional de Practicas recomendado - Principios Generales de Higiene de los Alimentos.
Codex Alimentarius.

m Disefio y planificacion de planes de Prerrequisitos. Supervision a través de la técnica de auditoria de
Planes de Prerrequisitos y Buenas Practicas Higiénicas. Ejemplos practicos mediante prequntas y
hallazgos reales en cada uno de los prerrequisitos a auditar.

m Elaboracion de un plan de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico.
Directrices del Codex Alimentarius.
Requisitos normativos en la Unidn Europea vy en paises terceros.
El analisis de peligros y la determinacion de puntos criticos, modelos de arboles de decision.

Determinacion de limites criticos, procedimientos de vigilancia y medidas de vigilancia, medidas co-
rrectivas, componentes.

Verificacion, validacion. Documentacion y registros.

Modelos de planes APPCC en diversos sectores.

m Sistemas de Gestion de la Calidad e Inocuidad Alimentaria.
British Retail Consortium (BRC v7- 2015).
International Food Standard (IFS ES v6-2014)
Normas I1SO 22.000:2005 y FSSC 22000:2011

Programa formativo en proceso de acreditacion por la Comision de Formacion Continuada de las Profesiones
Sanitarias.



Jes(s Garcia Lopez es licenciado en Veterinaria por la Universidad de Zaragoza
(1980), y diplomado en Sanidad por la Escuela Nacional de Sanidad del
Ministerio de Sanidad y Consumo (1992).

Es funcionario del Cuerpo Superior de Funcionarios de la Administracion de la
Comunidad Auténoma de Aragon (Veterinarios de Administracion Sanitaria).
Presidente del Ilustre Colegio Oficial de Veterinarios de Zaragoza y Ex Presidente
de la Asociacion de Veterinarios Especialistas en Seduridad Alimentaria (AVESA).
Profesor Asociado del Area de Nutricidn y Bromatologia de la Catedra de Higiene
e Inspeccion de Alimentos de la Facultad de Veterinaria de la Universidad

de Zaragoza. Profesor del Master Propio en Sequridad Alimentaria Aplicada a

la Exportacion de Alimentos de Origen Animal impartido por la Facultad de
Veterinaria de la Universidad de Zaraqgoza, y profesor colaborador en cursos
organizados por distintos organismos e instituciones.

Ligado desde hace 35 afios a la Administracion Autondmica de Aragdn, comenzd
su andadura profesional en el afio 1982 como veterinario titular en Vivel del Rio
(Teruel), donde compatibilizd las labores de inspeccion y control dependiente de
los Departamentos de Sanidad y Consumo y de Adricultura, ademas de ejercer
como veterinario clinico en la comarca.

A partir del afio 1991 y hasta el afio 1998, ejercié como Inspector Veterinario
Oficial en el matadero, sala de despiece e industria carnica OMSA Alimentacion
“OSCAR MAYER” en Zaragoza.

Desde el aflo 1998 a 2014, ejercid de coordinador en la zona veterinaria de La
Almunia de Dofia Godina (Zaragoza).

En la actualidad trabaja en el Servicio de Seguridad Alimentaria y Salud
Ambiental de la Direccion General de Salud Publica del Gobierno de Aragon,
como Técnico responsable de los programas de mataderos e industrias carnicas,
y del area de exportacion de alimentos de origen animal.

Para JesUs Garcia, la formacién continuada es fundamental para el desarrollo de
su labor profesional, y por ello, durante treinta y cinco afios ha asistido a mas de
un centenar de cursos de especializacion tanto en Espafia como en el extranjero,
y SU experiencia acumulada durante estos anos, le permite actuar de ponente

y profesor en numerosos cursos, jornadas técnicas y congresos, ademas de
colaborar en revistas a través de la publicacion de articulos relacionados con la
salud puablica vy la sequridad alimentaria, que es su verdadera pasion.
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